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villars alpine resort

Da Asporto
Toutes nos pizzas,  sa lumi & antipast i  indiqués par

sont disponibles à l ’emporter  !
Passez vos commandes par  té léphone au

+41 24 496 33 33

Fusilli al pesto di rucola, zucchine & caciocavallo         ...........................
Fusilli maison au pesto de roquette, courgettes & caciocavallo
Gnocchi «caserecci» alla nerano,
zucchine, crema di parmagiano, basilico        .............................................
Gnocchi de pommes de terre maison, courgettes, crème de parmesan & basilic
Conchiglie alla «norma»
melanzane, pomodoro, basilico & bufala         ............................................
Conchiglie maison aux aubergines, tomates & mozzarella di bufala
Pappardelle al ragu di guancia di manzo al barolo.................................
Pâtes fraiches à la joue de boeuf confite au Barolo & Parmigiano Reggiano   
Agnolotti ripieni di ragù di vitello............................................................
Agnolotti maison farcies au ragoût de veau, beurre de sauge, Parmigiano Reggiano  
Risotto carnaroli «Gran Riserva» alla marina               ..............................
(pour 2 personnes min.)
Risotto «Gran Riserva» au ragoût de poisson & persil « Géant d’Italie »
Calamarata alle vongole veraci                ......................................................
(pour 2 personnes min.)
Pâtes fraîches maison pacherri, vongoles veraci, tomates San Marzano &
colature d’anchois de Cetara

Parmigiana di melanzane        .......................................................................
Parmigiana d’aubergines, tomates, mozzarella di bufala, basilic & Parmigiano Reggiano

Polpo arrosto al tegame,
stracciatella al pomodoro secco, aneto & pinoli               ..........................
Poulpe rôti en cassolette, «stracciatella» de tomates séchées, aneth & pignons de pin

Petto di faraona arrosto, patata schiacciata,
verdurine dell’orto & fondo bruno                 ...............................................
Suprême de pintade rôtie, écrasé de pommes de terre, légumes du potager & jus de
viande

Tagliata di manzo               ...............................................................................
Entrecôte de boeuf du Limousin (VD), copeaux de Parmigiano Reggiano,
feuilles de roquette, vieux vinaigre balsamique (25 ans d’affinage)

Rombo chiodato, patate schiacciate,
fagiolini & pomodorini arrosto                         ................................................
Filet de turbot rôti aux herbes, écrasé de pommes de terre, haricots verts & petites
tomates confites

Amalfi        .....................................................................................................
Burrata di bufala, zestes de citron, basilic frais, huile d’olive extra vierge
Stella         .....................................................................................................
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic, huile d’olive extra vierge,
feuilles de roquette, copeaux de parmesan, vieux vinaigre de balsamique
Regina Margherita        ...............................................................................
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic, huile d’olive extra vierge
Marinara               ..........................................................................................
Tomates San Marzano, ail, origan, basilic, huile d’olive extra vierge
4 Formaggi        .............................................................................................
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte, Gorgonzola Novarese,
Parmigiano Reggiano, Pecorino Romano, poivre noir frais
Bianchissima ...............................................................................................
Burrata di bufala, olives noires Nostranelle de Toscane, jambon San Daniele DOP,
roquette
Napoletana           .........................................................................................
Tomates San Marzano, anchois, olives noires Nostranelle de Toscane, câpres
Lucifero..............................................................................................
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte, gorgonzola & ventricina del
Vastese (saucisson piquant)
Zingara........................................................................................................
Comme une margherita avec du jambon cuit & des champignons de Paris                                                                          
Pugliese          ................................................................................................
Mozzarella di bufala, tomates datterino jaunes & rouges, burrata di bufala &
pesto de basilic
Infernale............................................................................................         
Tomates San Marzano, burrata di bufala, ventricina del Vastese (saucisson
piquant)
Tonnarella         ..................................................................................
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte, ventrêche de thon, oignons
rouges,olives noires Nostranelle de Toscane        
Vegana             ................................................................................................
San Marzano tomatoes, eggplants, zucchini, pepper bells, artichokes, basil pesto
Calzone croccante.....................................................................................
Parmigiano Reggiano, crudo San Daniele, mozzarella di bufala, roquette, tomates
datterino
Papi...............................................................................................................
Tomates San Marzano, mozzarella di bufala, San Daniele ham PDO, provolone,
almonds & figs compote
Vesuvio.........................................................................................................
Tomates San Marzano, mozzarella di bufala, Nduja di Spilinga, oignons rouges

I nostri salumi & fromaggiAntipasto della casa.....................................................................................
(pour 2 personnes min.)
Jambon cru San Daniele DOP, Parmigiano Reggiano, schiacciata maison
à la fleur de sel, artichauts confits à l’huile d’olive extra vierge,
burrata artisanale, friture de petits calamars
Antispasto dell’ ortolano............................................................................
(pour 2 personnes min.)
Olives noires Nostranelle de Toscane, artichauts confits à l’huile d’olive,
schiacciata maison à la fleur de sel, burrata artisanale de la fromagerie « Ignalat»,
salade de tomates fraîches au basilic, condiments
L’insalatiera di primizie estive, salsa limonella                    .........................          
Salade d’herbes, mélange de mesclun & pousses de saison, tomates datterino,
vinaigrette au citron
Bruschetta pomodoro basilico & caciocavallo                .............................
Bruschetta aux tomates datterino basilic & fromage caciocavallo
Prosciutto San Daniele DOP                      ........................................................
Jambon cru San Daniele DOP
Tagliere di salumi & formaggi italiani               ............................................
Sélection de charcuterie & fromages italiens, légumes au vinaigre
Frittura di calamaretti                 ....................................................................
Friture de petits calamars servie avec une mayonnaise à l’ail, persil & citron   
Carpaccio di manzo al coltello         .............................................................
Fines tranches de boeuf du Limousin (VD) servies froides,
Parmigiano Reggiano, citron, huile d’olive extra vierge
Insalata caprese con burrata del caseificio Ignalat                     .................
Burrata artisanale de la fromagerie « Ignalat », salade de tomates fraîches,
basilic & condiments
Tartare di tonno rosso del mediterraneo, cipollotto,
limone verde & capperi                  ....................................................................
Tartare de thon rouge de la Méditerranée, citron vert, oignons tiges & câpres
Vitello tonnato cipolla rossa marinata & pepe rosa         .........................
Tranches de veau froid, sauce crémeuse au thon, oignons rouges marinés & poivre rose
Schiacciata olio sale & rosmarino        ........................................................
Pain traditionnel toscan cuit au four et parfumé à l’huile d’olive et romarin

Antipasti

28.- pp

10.-

12.-

22.-

30.-

24.- pp

Primi
Toutes nos pâtes fraîches "primi" sont faites maison, à l'exception des pâtes sans gluten.

22.-

24.-

37.- pp

27.-

30.- pp

30.-

29.-

Secondi di carne, pesce & vegetariani

36.-

38.-

52.-

26.-

Pizze della casa
Notre pâte à pizza repose pendant 48 heures & contient moins de levure afin
d’être plus digeste.
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28.-

35.-

25-

30.-

25.-
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32.-

29.-

26.-

29.-

29.-

34.-

25.-

12.-

(Sans gluten sur demande)

50.-

Pizza « coniglietto » pomodoro mozzarella       .................
Pizza Margherita
Maccheroni ou gnocchi bolognese...................................
Pâtes fraîches ou gnocchi à la sauce bolognaise, Parmigiano Reggiano
Maccheroni ou gnocchi al pomodoro & parmigiano        ........
Pâtes fraîches ou gnocchi, sauce tomate au basilic, Parmigiano Reggiano
Maccheroni ou gnocchi al pesto genovese        ........................
Pâtes fraîches ou gnocchi, pesto de basilic à la genovese
Petto di faraona arrosto con patate al forno               ............
Suprême de pintade rôtie, pommes de terre au four & jus de viande

Per i bambini

Calzone con crema di nocciola & cacao...................................
Calzone fourrée avec une délicieuse pâte à tartiner maison
Sélection de glaces & sorbets maison                    .......................
Sorbets: chocolat, citron . Glaces: vanille, noisette, pistache

14.-

15.-

13.-

13.-

6.-
(la boule)

24.-
16.-

(Sans gluten sur demande)

26.-

32.-

35.-

32.-

Tagliere di formaggi         ............................................................................
Sélection de fromages italiens d’excellence
Tiramisù all amaretto  .............................................................................
Crème de mascarpone, biscuits savoyards, cacao, Amaretto
Panna cotta ai frutti rossi & vaniglia         .............................................
Panna cotta aux fruits rouges du canton parfumée à la vanille mauricienne
Babà al rum................................................................................................
Baba au rhum à la napolitaine servi avec une crème fouettée parfumée à la vanille
Fragole in salsa al barolo, miele speziato & panna doppia          ...........
Fraises marinées au vin barolo, miel épicé, crème double
Affogato al caffe         .................................................................................
Comme à Naples... Glace à la vanille & café espresso !
Homemade ice creams & sorbets                    ................................................
Sorbets : chocolat, citron . Glaces : vanille, noisette, pistache

Dolci & Formaggi

16.-

12.-

12.-

6.- 
(la boule)

14.-

15.-

10.-

P r i x  e n  C H F  |  T V A  7 , 7 %  &  s e r v i c e  c o m p r i s

L e s  v i a n d e s  b o v i n e s  ( b o e u f  &  v e a u )  p r o v i e n n e n t  d e  S u i s s e  &  l e  p o r c  d ’ I t a l i e .
L e s  p o i s s o n s  p r o v i e n n e n t  d e  F r a n c e  e t  d ’ I t a l i e .

M e r c i  d e  b i e n  v o u l o i r  v o u s  a d r e s s e r  à  u n  m e m b r e  d e  n o t r e  s t a f f
c o n c e r n a n t  l e s  r é g i m e s  a l i m e n t a i r e s  o u  a l l e r g i e s .

Sans Gluten Sans Lactose Pescetarien Végétarien Végan A emporter


